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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Q Rigatoni, Vegetarische Bolognese <V>, Geflligel Hackrélichen "Balkan Art", Putengeschnetzeltes in RahmsoRe <G>, Gemusesuppe mit Muschelnudeln <V>, Schlemmerfilet a la francaise vom Alaska-
IS Menii 1 Gouda, geraspelt, Beilagensalat RahmsoRe, Kartoffelgratin, Bohnen Spatzle, Beilagensalat GrieRbrei, Rote Gritze Seelachs <F>, Salzkartoffeln,
8’ 9 Sommergemise, Remoulade
©
Q E Nuss-Nougat-Pudding Obst Quark-Joghurtdessert Vanille Obst Obst
8_ Dessert
N
=}
Q Pizza-Schnitte "Margherita" <V>, Salat, Hahnchengeschnetzeltes <G>, Geflugel-Currywurst in milder Penne, Tomaten-KasesoRe, Hartkase Fladlesuppe, Schupfnudeln und Apfelmus
IS Menii 1 Joghurt-Krauter Dressing Langkornreis, Buttergemuse TomatensoRe <G>, Pommes frites, Salat, |gerieben, Salat, Joghurt-Krauter Dressing
o~ Joghurt-Krauter Dressing
o_ -
o™
o E Obst Mini Berliner Obst Quarkdessert Vanille Erdbeerpudding
8_ Dessert
(o2}
o
9 Maultaschen in Bouillon <V>, Milchreis, Késespatzle, Salate, Joghurt-Krauter Geflugelfrikadelle <G>, Bunter Seelachsfilet im Backteig <F>, Vegetarische Linsensuppe <V>, Gefligel
IS Menii 1 Zimt & Zucker Dressing Gemusereis, Braune RahmsoRe Salzkartoffeln, Erbsen und Karotten, Wiener Wiirstchen <G>, Spatzle
N Remoulade
Q —
o
N E Pudding mit Vanillegeschmack Obst Obst Quarkballchen Obst
8 Dessert
©
—
9 Gnocchi, Kasesole, Salate, Joghurt- Gyros-Pfanne vom Hahnchen <G>, Festtagssuppe mit GrieBnockerln und Huhnerfrikassee " Frihlings Art" mit Chicken Nuggets <G>, Pommes frites,
IS Menii 1 Krauter Dressing Tzatziki, Kartoffelplree, Beilagensalat Rindfleischkl6Rchen < R >, Reibekuchen, |Mohren, Erbsen und Blumenkohl <G>, Salat, Joghurt-Krauter Dressing,
g‘ ] Apfelmus Langkornreis, Beilagensalat Tomatenketchup
~
N E Schokoladenmilchpudding Obst Erdbeerjoghurt Quarkballchen Obst
8 Dessert
Il
N
9 Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien
< Menii 1
33
8= - - - - ,
< Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien
8 Dessert
=}
o™

Speiseplan ohne Gewahr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und
Zusatzstoffe) der Speisen endgliltig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.




