591701 Bad Friedrichshall neu Monat Oktober 2025

c\even

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
9 Seelachsfilet im Backteig <F>, Vegetarische Linsensuppe <V>, Gefligel |Maultaschen in Bouillon <V>, Milchreis, Kéasespatzle, Salate, Joghurt-Krauter Feiertag
IS Menii 1 Salzkartoffeln, Erbsen und Karotten, Wiener Wiirstchen <G>, Spatzle Zimt & Zucker Dressing
oo Remoulade
-
[s2]
Q E Quarkballchen Obst Pudding mit Vanillegeschmack Obst Feiertag
8 Dessert
2]
N
9 Huhnerfrikassee " Fruhlings Art" mit Chicken Nuggets <G>, Pommes frites, Gnocchi, Kasesole, Salate, Joghurt- Gyros-Pfanne vom Hahnchen <G>, Festtagssuppe mit GrieBnockerln und
IS Menii 1 Mohren, Erbsen und Blumenkohl <G>, Salat, Joghurt-Krauter Dressing, Krauter Dressing Tzatziki, Kartoffelpiree, Beilagensalat Rindfleischkléfchen < R >, Reibekuchen,
‘9; g Langkornreis, Beilagensalat Tomatenketchup Apfelmus
S
i E Joghurt mit Obst Obst Schokoladenmilchpudding Obst Erdbeerjoghurt
95 Dessert
©o
o
9 Fischstabchen <F>, Salzkartoffeln, Geflligelfrikadelle <G>, Kartoffelplree, Hahnchen-Knusperschnitzel "Wiener Art" | Rihrei, Salzkartoffeln und Rahmspinat Tomatencremesuppe, Pfannkuchen, Natur
IS Menii 1 Rahmspinat Braune Rahmsolie, Erbsen,- <G>, Pommes frites, Tomatenketchup, <V>, Sofe mit Vanillegeschmack
9; q Moéhrengemuse Salat, Joghurt-Krauter Dressing
~
i E Vanillepudding Obst Fruchtjoghurt Dessert Obst Obst
3 Dessert
Il
—
W Penne Rigate, KasesoRe, Salate, Joghurt- |Rindfleischballchen in TomatensoRe, Vegetarisches Knusperschnitzel <V>, Tomatensuppe mit Muschelnudeln <V>, Hahnchenrahmgulasch <G>, Spatzle,
IS Menii 1 Krauter Dressing Langkornreis, Salat, Joghurt-Krauter Wellenschnittpommes, Salat, Joghurt- Apfelkichle <V>, VanillesoRRe Karotten Scheiben
com Dressing Krauter Dressing
— <
<
R E Obst Obst Obst Schokopudding Bananen-Quark mit Haselniissen
3 Dessert
S
N
9 Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien
< Menii 1
s3
a2 . - - - ,
N< Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien
Eg Dessert
N~
N

Speiseplan ohne Gewahr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und
Zusatzstoffe) der Speisen endgliltig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.




