591701 Bad Friedrichshall neu Monat Mai 2025
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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
9 Tomatencremesuppe, Pfannkuchen, Natur |Fischstédbchen <F>, Salzkartoffeln, Geflugelfrikadelle <G>, Langkornreis, Feiertag Briickentag
IS Menii 1 <V>, Sofe mit Vanillegeschmack Rahmspinat Braune Rahmsole, Erbsen,-
Lo © Mohrengemiise
o -
N
Q@ E Obst Vanillepudding Obst Feiertag Briickentag
E,’_ Dessert
©
N
9 Hahnchenrahmgulasch <G>, Langkornreis, | Penne Rigate, KéasesoRe, Salate, Joghurt- |Rindfleischbéllchen in TomatensoRe, Pfannkuchen mit "Veggie-Bolognese", Tomatensuppe mit Muschelnudeln <V>,
IS Menii 1 Karotten Scheiben Krauter Dressing Langkornreis, Salat, Joghurt-Krauter Salat, Joghurt-Krauter Dressing Apfelkiichle <V>, VanillesoRRe
n @ Dressing
o —
[*2]
Q E Bananen-Quark mit Haselniissen Obst Obst Obst Schokopudding
8 Dessert
[Te}
o
W Putengeschnetzeltes in RahmsoRe <G>, Gemiisesuppe mit Muschelnudeln <V>, Fischstéabchen <F>, Salzkartoffeln, Spaghetti, TomatensoRe " Italia", Gouda, |Geflligel Hackrdlichen "Balkan Art",
IS Menii 1 Spéatzle, Beilagensalat Grief3brei, Rote Gritze Sommergemise, Remoulade geraspelt, Beilagensalat RahmsoRe, Kartoffelgratin, Bohnen
28
©
i E Quark-Joghurtdessert Vanille Obst Obst Erdbeer-Vanille Pudding Obst
8 Dessert
[aV)
—
W Fladlesuppe, Schupfnudeln und Apfelmus | Pizza-Schnitte "Margherita" <V>, Salat, Hahnchengeschnetzeltes <G>, Geflugel-Currywurst in milder Spaghetti, Tomaten-KésesoRe, Hartkase
IS Menii 1 Joghurt-Krauter Dressing Langkornreis, Buttergemise TomatensoRRe <G>, Pommes frites, Salat, |gerieben, Salat, Joghurt-Krauter Dressing
Tl Joghurt-Kréuter Dressing
o N
™
N E Erdbeerpudding Obst Joghurt mit Beeren Obst Quarkdessert Vanille
8 Dessert
(=]
—
W Kéasespatzle, Salate, Joghurt-Krauter Maultaschen in Bouillon <V>, Milchreis, Geflugelfrikadelle <G>, Bunter Feiertag Briickentag
IS Menii 1 Dressing Zimt & Zucker Gemusereis, Braune RahmsoRe
88
g2 — - - "
N< Pudding mit Vanillegeschmack Obst Obst Feiertag Briickentag
8 Dessert
©
N

Speiseplan ohne Gewahr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und
Zusatzstoffe) der Speisen endgliltig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.




